NAPOJE | ALKOHOLE
BEVERAGE AND ALCOHOL

WHITE WINES

ROSE WINE

RED WINES

All prices are in Polish zloty and include vat tax.

15cl / 75c¢l SPARKLING WINES 12,5¢l / 75¢l

DRAFT BEER 33cl / 50cl

BOTTLED BEER - CIDER

15¢cl / 75¢cl

15¢l / 75cl

SOFT DRINKS

FRESHLY SQUEEZED JUICE

SELECTION OF FRUIT JUICES

SODAS

MINERAL WATER

TEA RONNEFELDT

COFFEE

A mose piknik na plasy? Swistny pomyct!
Zaméw koszyk piknikowy ze smakotykami GRINO!

How about a picnic on the beach? Great idea!
Order the picnic basket with GRINO delicacies!

GRINO ]
DLA DWOCH OSOB (for 2)

Bagietka z ziotowym serkiem, szynka, radichio, papryka / Baguette with
creamy herb cheese, ham, radicchio, bell pepper

Bagietka z ziotowym serkiem, toso$ wedzony, satata, $wiezy ogérek,
koperek / Baguette with creamy herb cheese, smoked salmon, salad, fresh
cucumber, dill

Quiche z warzywami pieczonymi (2szt) / Quiche with roasted vegetables

Satatka z avocado (satata, pomidor, ogérek, fasolka szparagowa, avocado,
vinegrette) / Avocado salad (tomatoes, cucumber, green bean, avocado,
vinaigrette)

Warzywa crudies i aromatyczny hummus / Crudies vegetables, hummus
Satatka z sezonowych owocéw / Seasonal fruit salad

Muffinki czekoladowe / Chocolate muffin

Ciastko owsiane / Oat cookie

Lemoniada arbuzowa / Watermelon lemonade

dodaj prosseco / add prosseco

199*

99

KASZUBSKI ]
DLA DWOCH 0SOB (for 2)

Koszyk pieczywa / Brad basket

Wedliny kaszubskie (kietbasa wieprzowa i wotowa, szynka wedzona, pasztet
wedzony) / Kashubian cold cuts (pork and beef sausage, smoked ham,
smoked pate)

Ogérki kartuskie / Karthusian cucumber
Sery lokalne z miodem truskawkowym / Local cheeses with strawberry honey

Satatka z wedzonym tososiem (ogérek $wiezy, cebula czerwona
marynowana, papryka, cytryna, satata, vinegrette)

Salad with smoked salmon (fresh cucumber, pickled red onion, bell pepper,
lemon, salad, vinaigrette)

Sernik z sosem truskawkowym / Cheesecake with strawberry sauce
Truskawki / Straweberries

Masto / Butter

Lemoniada truskawkowa / Strawberry lemonade

dodaj prosseco / add prosseco

* do zaméwienia doliczamy 100zt kaucji zwrotnej za kosz
Zaméwienie na nastepny dzien przyjmujemy do godziny 18:00
* we add a 100 plIn returnable deposit for the basket to the order
Orders for the next day should be placed before 6 pm

199*

99

GRING

BAR & RESTAURANT MENU

Do przygotowania naszych dan uzywamy najlepszych sktadnikéw - niektére z nich sq alergenami.
Nasza obstuga stuzy szczegétowq informacijq w tym zakresie.

Please note that we use only best ingredients to prepare our dishes - some of them are allergens.
Please inform your waiter if you have a food allergy. We will provide you with details.



PRZEKASKI / ZAKASKI

TATAR Z BURAKA
Marynowany burak, mtody szpinak, gruszka, mus z koziego
sera, orzechy wiloskie, vinegrette

SLEDZ W WODCE BURSZTYNOWEJ
Sledz marynowany w wédce, ziemniak, jajko, $mietana
cytrynowo - koperkowa, szczypiorek

TALERZ Z KASZUBSKIMI WEDLINAMI
Kietbasa wotowa i wieprzowa, szynka surowa wedzona,
pasztetowa wedzona, ogérek kartuski, zurawina, pieczywo

PLONACE SERY KASZUBSKIE
Topione sery kaszubskie, Brandy, cytryna, grzanki ziotowe

WATROBKA DROBIOWA GRINO
Smazona watrébka drobiowa, jabtko, chrupigey boczek,
szalotka, papryka, biate wino, $mietanka, grzanka ziotowa

SALATKI

GRINO BOWL

avocado zapiekane z jajkiem przepiérczym,
fasolka szparagowa, pomidory, $wiezy ogérek,
cieciorka w ziotach, safata, sos vinaigrette

dodaij grillowanego kurczaka
dodaj smazony ser halloumi

SALATKA Z KREWETKAMI | MELONEM

Smazone krewetki tygrysie, melon marynowany w stodkim
chilli, czerwona cebula w winie, oliwki, rukola, radicchio,
malinowy vinaigrette

Wszystkie ceny podane sq w PLN oraz zawierajq podatek VAT.

danie wegetarianskie danie bezglutenowe

inspired by her doskonate do podziatu

zaméw do pokoju dostepne 24h

Alergeny
gluten orzeszki ziemne seler
skorupiaki soja gorczyca
jajka laktoza siarczany

ryby orzechy migczaki
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ZUPY

ZUPA RYBNA
toso$, dorsz, wloszczyzna, papryka, pomidory, $mietana,
koperek, cytryna

KREMOWA ZUPA WARZYWNA
Pieczone biate warzywa, oliwa truflowa, chips z batatéw

DANIA

FISH & CHIPS
dorsz i toso$ w ciescie piwnym, frytki stekowe,
satatka z dressingiem ziofowym, domowy sos tatarski

PAMPUCH Z DUSZONYMI BOCZNIAKAMI

Kluska na parze, boczniaki, satata, ogérek éw, pomidor,
marynowana czerwona cebula, camembert, sos
koktajlowy, pietruszka, oliwa ziotowa, frytki z batatéw

PIEROGI Z SOCZEWICA
Pierogi z zielong i czarng soczewicq, potrawka
z pomidoréw, szczypiorek, pesto pietruszkowe

DANIE SZEFA KUCHNI - zapytaj obstugi

DESERY

BEZA PAVLOVA
beza, waniliowy mascarpone, truskawki, boréwki, puree
malinowe

CZEKOLADOWY FONDANT

ciepte ciastko czekoladowe, boréwka / truskawka, sos
karmelowy

z orzechami laskowymi, kruszonka maslana, lody waniliowe

LODY W StOIKU
Lody waniliowe, lody truskawkowe, puree z
marakuji, beza, owoce sezonowe, bita §mietana
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ROZGRZANYCH KAMIENIACH WULKANICZNYCH - SMACZNEJ ZABAWY!
ALL LAVA MENU DISHES ARE SERVED ON HOT LAVA STONES - HAVE A FUN!

LAVA MENU

Kamienie lawowe, na ktérych serwujemy nasze potrawy, sqg wykonane
ze starozytnej skaty wulkanicznej, ktéra jest jedynym kamieniem
naturalnym, ktéry moze wytrzymaé bezposrednie i wystarczajgce
ciepto, aby zapewni¢ wspaniate i przyjemne doznania kulinarne.
Mamy nadziejg, ze spodoba Ci sie to, co my stworzyliémy dla Ciebie.
Smacznego!

LAVA STARTERS

SKWIERCZACE KREWETKI

krewetki tygrysie, szalotka, chili, czosnek, pomidory
koktajlowe, mtody szpinak, natka pietruszki,

biate wino, masto

SIZZLING TIGER PRAWNS
tiger prawns, shallots, chilli, garlic, cherry tomatoes,
baby spinach, parsley, white wine, butter

WORSZTY Z POMUCHLA
kietbaski z dorsza z fososiem wedzonym, kapusta kiszona
z oliwg cytrynowq, sos chrzanowy, karmelizowana cebula

Receptura tego dania to wspétczesna interpretacija klasycznej potrawy
zakorzenionej w historii rybakéw z naszego regionu. Wymyslona

na nowo, aby$ mégt sie nig delektowaé i przyrzqdzi¢ jg na naszych
wyjatkowych kamieniach lawowych, przy Twoim stole. Smacznego!

DESERY DESSERTS

KARMELIZOWANY ANANAS

ananas, cukier brgzowy, boréwki, sos karmelowy,

miéd z chili

CARAMELIZED PINEAPPLE

pineapple, brown sugar, blueberries, caramel sauce and
chili honey

WSZYSTKIE DANIA Z LAVA MENU PODANE NA

DANIA GEOWNE LAVA LAVA MAIN DISHES VODKA

POLEDWICA WOLOWA 200g @
BEEF TENDER LOIN

PIERS Z KURCZAKA SUPREME 200g @
CHICKEN SUPREME BREAST

Miesa podane z zielonym pesto, sosem demi glace, oliwg smakowg

Meats are served with green pesto, demi glace sauce and olive oil

STEK Z tOSOSIA 180g @
zielone pesto, pomidorki cherry, cytryna,
oliwa smakowa

SALMON STEAK 180g
green pesto, cherry fomatoes, lemon, flavored
olive oil

SER HALLOUMI g@
zielone pesto, pomidorki cherry, oliwa smakowa, satatka z
dressingiem ziotowym

HALLOUMI CHEESE
green pesto, cherry fomatoes, flavored olive oil, mixed
house side salad

RUM

DODATKI SIDE DISHES

FRYTKI STEKOWE
STEAK FRIES

FRYTKI Z BATATOW TEQUILA / MEZCAL

SWEET POTATO FRIES

MLODE ZIEMNIAKI Z SOLA MORSKA | KOPERKIEM
NEW POTATOES WITH SEA SALT AND DILL £

WARZYWA PIECZONE

ROASTED SEASONAL VEGETABLES GIN

MIX SALAT
MIXED HOUSE SIDE SALAD

Wszystkie ceny podane sq w PLN oraz zawierajq podatek VAT.

All prices are in Polish zloty and include vat tax.

@ danie wegetarianskie @ danie bezglutenowe
* inspired by her @ doskonate do podziatu
dostepne 24h

o . .
:T‘ zaméw do pokoju

Alergeny allergens

gluten orzeszki ziemne peanuts seler celery

skorupiaki shellfish soja soy gorczyca mustard
jajka eggs laktoza lactose siarczany sulfur

ryby fish orzechy nuts migczaki molluscs
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4cl

4cl

4cl

4cl

BRANDY / COGNAC

BLENDED / WHISKEY

WHISKY SINGLE MALT

4cl

4cl

4cl
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IRISH SINGLE MALT

BOURBON / AMERICAN
WHISKEY

APERITIF / LIQUEUR

4cl

4cl




