WSZYSTKIE DANIA Z LAVA MENU PODANE NA

ROZGRZANYCH KAMIENIACH WULKANICZNYCH - SMACZNEJ ZABAWY!

LAVA MENU
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The lava stones we serve our dishes on are made from ancient volcanic rock, which is the only "’z

natural stone that can withstand direct and sufficient heat to provide a great pleasant cooking
experience for you. We hope you enjoy the experience as much as we have in creating it for you.
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DANIA GtOWNE LAVA DODATKI
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POLEDWICA WOtOWA 200 g 5% ‘j FRYTKI STEKOWE
110 7 18 RESTAURANT MENU
PIERS Z KURCZAKA 200 g % ZIEMNIAKI GNIECIONE Z MAStLEM
42 ZIOLOWYM
20
miesa podane z sosem chimichuri,
sosem demi glace, mastem ziotowym
FRYTKI Z BATATOW 20
£OSO$ LAVA 200 g /¥
68 / .. MtODE ZIEMNIAKI
(&, - Z SOLA MORSKA | KOPERKIEM
podane z sosem chimichuri, cytryng, 16
mastem ziotowym
/*  WARZYWA PIECZONE
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DESER : s
KARMELIZOWANY ANANAS NA LAVIE 1 MIX SALAT
” satata, pomidor, ogérek, papryka, sos
ananas, cukier brgzowy, boréwki, 34 vinegrette 18
sos karmelowy, miéd z chilli

SIGNATURE DISH

HOMEMADE COD & SMOKED SALMON SAUSAGES
grilled on lava stone, served with sauerkraut with lemon oil, horseradish sauce,
caramelized onion

A moze piknik na plazy? Swietny pomyst!
Zamow koszyk piknikowy ze smakotykami GRINO!

The recipe is a contemporary interpretation of a classic dish rooted in the history of the fishermen of our area here in
Sopot and reimagined for you to enjoy, and cooked on our unique lava stones, at your table. Bon appetite!

How about a picnic on the beach? breat ideal
Order the picnic basket with GRINO delicacies!

Wszystkie ceny podane sq w PLN oraz zawierajq podatek VAT. Informujemy, ze do grup od 6 oséb doliczamy 10% optaty serwisowe;.
All prices are in Polish zloty and include vat tax. Please note that we add 10% service fee to groups of more than 6 people.




GRINO BISTRONOMY MENU

' BURRATA
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PRZEKASKI STARTERS
KREWETKI

krewetki tygrysie, szalotka, chilli, czosnek, pomidorki
cherry, mtody szpinak, natka pietruszki, biate wino,
masto

PRAWNS
tiger prawns, shallots, chilli, garlic, cherry tomatoes,
baby spinach, parsley, white wine, butter

TATAR Z MARYNOWANEGO SLEDZIA

filet ze $ledzia, czerwona cebula w winie, ogérki
konserwowe, pieczarki marynowane, pumpernikiel,
oliwa cytrynowa

MARINATED HERRING TARTARE

herring fillet, red onion in wine, pickled cucumbers,
marinated mushrooms, pumpernickel,

lemon olive oil

/ SALATKA GRINO Z

avocado zapiekane z jajkiem przepiérczym,
cieciorka prazona, pomidory, ogérek $wiezy, fasolka
szparagowa z sezamem, safata, sos vinegrette

dodaj kurczaka / add chicken
dodaj krewetki / add prawns

GRINO SALAD

avocado baked with quail egg, roasted chickpeas,
tomatoes, fresh cucumber, green beans with
sesame, lettuce, vinaigrette sauce

zapytaj o wersje wegariska
ask about vegan option
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ser burrata, satatka z pomidorkéw cherry, rukola,
olej z wedzonych warzyw, kruszonka pistacjowa

BURRATA
burrata cheese, cherry tomato salad, rucola,
smoked vegetable oil, pistachio crumble

PLONACE SERY KASZUBSKIE a

topione sery kaszubskie, brandy, cytryna

FLAMING KASHUBIAN CHEESEES
kashubian melted cheeses, brandy, lemon

1: MARYNOWANA WOLOWINA

krzyzowa wotowa, rukola, ser szeneker, oliwki,
krem balsamiczny, oliwa ziotowa

MARINATED BEEF
beef, rucola, szeneker cheese, olives,
balsamic cream, herbal oil
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ZUPY SOUPS

ZUPA RYBNA %
toso$, dorsz, wloszczyzna, papryka, pomidory,
$mietana, koperek, cytryna

FISH SOUP
salmon, cod, vegetables, bell pepper, tomatoes,
cream, dill, lemon

() KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW <

pomidory, wloszczyzna, pomidory cherry, krem
balsamiczny, oliwa ziotowa

CREAM OF BAKED TOMATOES
tomatoes, vegetables, cherry tomatoes, balsamic
cream, herbal olive oil

) ROSOL Z TORTELLINI

bulion z wotowiny i kurczaka, tortellini z wotowing,
warzywa, oliwa pietruszkowa

BROTH WITH TORTELLINI
beef and chicken broth, beef tortellini, vegetables,
parsley olive ol
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DANIA GEtOWNE MAINS

- FISH & CHIPS

poledwica z dorsza w cieécie piwnym, frytki stekowe,
satatka z dressingiem ziotowym, domowy sos tatarski

FISH & CHIPS
beer battered cod loin, salad with dressing, fries,
tartare sauce

PIEROGI Z SOCZEWICA
pierogi z czarnq i zielonq soczewicq (6szt.),
potrawka z pomidoréw, kruszonka pietruszkowa

LENTTIL DUMPLINGS
dumplings with black and green lentils (6 pcs),
tomato stew, parsley crumble

BURGER GRINO

butka maslana, ogérek kartuski, pomidor, avocado,
satata, czerwona cebula marynowana,

sos majonezowy z wedzong paprykg, frytki stekowe

smazony ser halloumi/ fried halloumi cheese
szarpana wotowina w sosie Grino BBQ/ pulled beef
in Grino BBQ sauce

GRINO BURGER

burger bun, local gherkin, tomato, avocado, lettuce,
marinated red onion, mayonnaise sauce with smoked
paprika, fries

SZNYCEL CIELECY Z PANIERKA ZIOLOWA
gérka cieleca, mtode ziemniaki z koperkiem, satatka
mix z dressingiem

VEAL SCHNITZEL WITH HERB CRUMBLE
coating veal loin, new potatoes with dill, mix salad
with dressing

POLICZKI WOLOWE

duszony polik wotowy, ziemniaki gniecione z mastem,
warzywa pieczone, sos pieczeniowy, chipsy z batata,
pesto pietruszkowe

BEEF CHEEKS

stewed beef cheek, mashed potatoes with butter,
baked vegetables, gravy sauce, sweet potato chips,
parsley pesto

““ DANIE SZEFA KUCHNI - zapytaj obstugi

CHEF'’S DISH - ask your waiter
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DESERY

5> PANNA COTTA Z MLEKA KOKOSOWEGOQg

sos mango marakuja, malina, beza weganska,
chipsy kokosowe

COCONUT MILK PANNA COTTA
mango passion fruit sauce, raspberry, vegan
meringue, coconut chips

CZEKOLADOWY FONDANT
ciepte ciastko czekoladowe, siekane truskawki,
kruszonka maslana, lody waniliowe

CHOCOLATE FONDANT
warm chocolate cake, chopped strawberries,
butter crumble, vanilla ice cream

SERNIK WANILIOWY Z BROWNIE
pieczony sernik, kruszonka brownie z orzechami,
sos toffie, boréwki, mieta

VANILLA CHEESECAKE WITH BROWNIE
baked cheesecake, brownie crumble with nuts,
toffee sauce, blueberries, mint

Alergeny allergens

gluten orzeszki ziemne peanuts seler celery

skorupiaki shellfish soja soy gorczyca mustard

LQW room service nocne
L night room service
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jajka eggs laktoza lactose siarczany sulfur

ryby fish orzechy nuts mieczaki molluscs

grzyby mushrooms 4 bez laktozy sans lactose 7 wegetarianskie vegetarien
- BIO BIO # bez glutenu gluten free  «J weganskie vegan



